Enteadad

Tostadas de atun 4 *Aguachile de langosta

Y 4 *Tostadas de ceviche de camaron Abulén rasurado

*Camarones para pelar Jugo de langosta

s .
4 *Aguachile de camarones Carpaccio

o *Callo de hacha rasurado o al
aguachile

Platillo de temporada.

Pulpo o salmon.

Camaron, ostion™, caracol, jaiba
K ns aladas De ceviche de pescado ‘@ > pulpo, preparado $O2S

o de mariscos. preferencia.

4 Ensalada reina *Ostiones
Pulpo, atin y camaron marinados en salsa de soya infusionada Incluye salsa de rasurado para agregar al gusto.
en habanero, decorada con brotes comestibles.

*Ostion a la Rockefeller o 4x4

Callo de hacha al ng" Todos a la Rockefeller o cuatro diferentes especialidades, a
Callo de hacha de Baja California grillados sobre una cama de su eleccién

col y chile habanero al limén. Platillo de temporada.

. i . Tostadas
Chicharron de lalba De ceviche, jaiba o camaron.
Pulpa de jaiba frita, acompanada de pico de gallo.

) Empanadas
¥ Jaibas desnudas al gusto Pescado o camaron.

Al mojo de ajo, al chiltepin o enchipotladas .
Hueva de lisa
Queso, pescado, camaroén.

-Muedteod lacod-

v Tacos estilo Hamachi
Tortilla de maiz, cebolla y salsa talla.

Camaron al pastor
Camaron baby marinado en achiote, acompanado de salsa de pina, cebolla y cilantro.

De camarodn al guajillo
Acompanado de rodajas de guajillo, champinones y frijol.

De pulpo en su tinta
Servido en tortilla de harina.

Especial Los Pescadores
De camaron, chile jalapeno, pimiento morron, jitomate, vino blanco y se gratinan.

De langosta y camaroén

Tacos de Hamachi \
Langosta, camaron y chorizo.

Con camaron

Con pulpo De langosta
Flameada con cognac, azafran y pimenton.

_’4/”20;— zz: :La::o > C remas < Almeja y mejillén

Dos piezas de almeja y 50 grs. de mejillén acom-

Paella panado con champinon y hiervas provenzales.

Arroz al azafran, con camaron,
pulpo, mejillon y almeja.

~ De camaron pelado .
. . Caldo especial
» De camaroén con cascara Camaron, jaiba y robalo

~ De camaron con jaiba Caldo largo de robalo
_» Chilpachole de jaiba Postas de robalo, aceitunas, jitomate.
- Consomés Caldo de robalo en rebanada

De camaron o jaiba. .
Sabor veracruzano Cazuela de mariscos

2 Arroz a la tumbada Camaron, jaiba, caracol, almeja y filete de pescado.

En cazuela con camaron, caracol, jaiba, almeja y filete
de pescado.

FParvelladed > Pul pOS < Clrnareres
4 Al chiltepin Al mojo de ajo Al mojo de ajo
A la mantequi"a Al ajI"O Al ajlllo
Directa o empapelada. Encebollados  Enchipotlados
E.nchipotladlad 4 En su tinta , Directos o empapelados.
irecta o empapelada. . i : 1
" s Al chiltepin Al chiltepin
Pifia rellena Enchipotlad Encebollados
Acompanada de cebolla morada, nchipotiados .
cubos de pina, gratinados con queso A la veracruzana Empanlzados
manchego. Enchilpallados
Alambre de camaroén Martinez de laTorre

Al mojo de ajo Al acuyo

F - t Al ajillo Relleno de queso
e e > Empapelado.
l _ 7 Ala veracruzana \ )
) Relleno de mariscos gratinado
Enchlpotlado Directo o empapelado.

d e p e s C a d 0 Pescadores v¢ Relleno de mariscos enchipotlado

Acompanado de cebolla morada, champifion y Directo o empapelado.
crema de espinaca con toque de habanero. Don Gerardo

Al epazote Empapelado, en salsa de chipotle con guarnicion de

. camarones y ostion.
Cocido al vapor con crema de cebolla, epazote,

granos de elote y chile jalapeno.

* Camarones Tadashi
Empanizados rellenos de queso crema y arroz, acompanado de reduccion de vino
tinto, papa horno y verduras al vapor.

® Camaron al coco Cancin
o C I ! I a Empanizados en cereal, banados en crema de coco y ron.
Charola de camarones especial

Tres estilos diferentes a escoger (mojo, enchipotlados, chiltepin, empanizados, ajillo,

o € o
encebollados, tadashi, coco, rockefeller, gabardina).
l l m 1 e s Camarones a la Rockefeller
Camarones gratinados con crema de espinaca y queso.

Camarones gabardina
Rellenos de queso crema y envueltos en tocino.

* Cola de langosta al gusto

Estilo rosarito, a la mantequilla o estilo termidor

Pulpo al pastor
Marinado en achiote, acompanado con chile manzano, cilantro recio y ceniza vegetal.

Tenaza de King Crab

Red crab al natural u horneado.

Pulpo a la veracruzana oporto
Tentaculos de pulpo estrella, servidos sobre un espejo de guiso veracruzana con oporto,
cocinada por largo tiempo.

Pulpo en arroz negro

Pulpo en corte grueso marinado en ajo frito, servido sobre arroz en tinta de calamar,

decorada con queso parmesano y perejil.

Pulpo estrella

Pulpo asado al chimichurri, a la mantequilla o nuestros tradicionales guisos.

Langostinos
Sugeridos en salsa de Martinez de la Torre o al mojo de ajo.

Pulpo a la veracruzana

Salmon a la mostaza Salmon di mare

Corte al horno servido en salsa de mostaza, vino blanco Horneado acompaiiado de mariscos en salsa pomodoro.
y brandy, acompanado de vegetales al vapor y papa al

horno. Salmon maya estilo Tikinxic

e Lomo de salmén marinado en achiote y orégano
Salmén al romero acompanado de xinipec y salsa de mango.

Corte al horno servido en salsa de romero, vino blanco
y brandy, acompanado de vegetales al vapor y papa al Mojarra**

horno. Frita, empapelada o asada.

. - H Sk
Bife de atun a las brasas Huachinango o robalo
Acompanado de vegetales al grill, papa al horno y esalada Frita, empapelada o asada.

verde.

Salmon al grill
Marinado en limon, salsa de soya y acompanado de
verduras al vapor.

Salmon a la finas hierbas

**A su gusto:

Frito: mojo de ajo, chiltepin, ajillo, salsa verde,
enchipotlado.

Empapelado: al epazote, salsa verde, al acuyo,
enchipotlado.

Asado: al natural, talla, zarandeado, al chiltepin,
al mojo de ajo.

Bife de atun a las brasas

Cortes y pastas Guarniciones

Arrachera * Spaguetti Pescattore ]
?Sorpaﬁado de guacamole, papas a la francesa y Acompaiiado con camarones en salsa pomodoro. Papa horno Abanico de aguacate
rijoles. : ‘ Verduras al grill Frijoles

. Spaguetti marino g J .
Rib-Eye p 8 _ Verduras al vapor Salsa Ciro
Acompafado de chiles toreados, papa al horno y Mariscos, crema y ajo. Huevo Ensalada de frutos
i de lechugas Spaguetti con langosta y Papas fritas rojos
Mary tierra camaron Martinez de laTorre Salsa chilpaya
Arrachera, camarones y brocheta acompanada Flameados con pernod. Guacamole Queso fundido

de frijoles, guacamole y salsa casera.

Salsa de molcajete

NUEVOS PLATILLOS

Deleita a tu paladar con nuestra cocina sin limites

Ostiones del chef

8 pz de ostiones rellenos de callo de hacha rasurados y marinados con salsas
negras de la casa, clamato y toque de chiltepin y vodka

Salmon almendrado y mousse de camaroén

Salmon banado en salsa de guajillo, fresas y habanero,con almendra, guarnicion
de ensalada con fresas y esparragos embardados en tocino

Tacos de pulpo

Pulpo sazonado con chile manzano, jitomate, nopales, envueltos en torlilla de
harina acompanados de salsa talla

Atun Tataki
Lomo de atin marinado en chimichurri, servido con guacamole y salsa talla
Pulpo al pesto

Pulpo marinado en pesto, con guarnicion de gnochis de papa a la crema con
queso parmesano

Camarones con ravioles
Ravioles en salsa pomodoro con camarones.
Atun al mojo de ajo

Atun frito al mojo de ajo acompanado de papa horno, ensalada y salsa roja

Z Platillo ligeramente picante % Platillo Estrella *El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad del cliente.



